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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

-Sahkopostilla 1ahetetyn omavalvontasuunnitelman linkit eivat enéé toimi ja Evira on nykyaan
Ruokavirasto. Naitd on mahdotonta jalkeenpéin muuttaa kaytettyyn omavalvontasuunnitelmapohjaan.
-Kéasienpesupisteen varusteluksi tulee muuttaa pyyhkeen tilalle kasipaperit.
-Omavalvontasuunnitelmaan tulee péivittéa elintarvikevalvonnan yhteystiedot ruokamyrkytysten varalta:
elintarvikevalvonta@tampere.fi, Tampereen palvelupiste 041 730 8168. Paivystysaikoja ei ohjaus- ja
neuvontatiimissa enéa ole.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittidtilat ja myyntitiski ovat siistit.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Uunien kahvoissa ja oviluukuissa oli pienta likaisuutta. Erityisesti keittion kahvojen siisteyteen kannattaa
kiinnittdd huomiota.
lImanvaihtosuodattimissa on pienté polya. Niiden irrottamista ja puhdistamista on suunniteltu.
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4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Késisaippuaa ja paperia loytyi keittiosta sekad myyntitiskin takaa. Kankaisia pyyhkeita ei tule kayttaa
elintarvikehuoneistossa.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija hankki terveydentilan selvityksen viikon sisélla tarkastuksesta.

Toimijalla tulee olla ajantasainen kirjanpito henkilokunnan terveydentilan selvityksista.
Terveydentilaselvitysten kirjanpidon tulee sisaltyd omavalvontasuunnitelmaan ja se on pyydettaessa
esitettava valvontaviranomaiselle.

Kirjanpito henkildkunnan terveydentilan selvityksista voidaan toteuttaa esimerkiksi laatimalla
tyontekijoista listaus, johon merkitdén tehdyn terveydentilaselvityksen paivamaéara, mahdollisen
salmonellatutkimuksen tulos ja vastuuhenkildn kuittaus.

Omavalvonnasta tulee vahintaan kayda ilmi, kuinka tyontekijoiden terveydentilan selvitys tydsuhteen
alussa jarjestetdan (tyoterveyshuollon tai terveyskeskuksen laakarin tai hoitajan tekeméa haastattelu),
missa ja miten tietoa terveydentilan selvityksista séilytetédén ja kenelta se vaaditaan.

Tartuntatautilain (1227/2016) ja -asetuksen (146/2017) mukaan tydnantajan on vaadittava tyontekijalta
luotettava selvitys siita ettei talla ole salmonellatartuntaa kun henkilo tydskentelee
elintarvikehuoneistossa tehtavassa, jossa kasitellaan pakkaamattomia, kuumentamattomina tarjoiltavia
elintarvikkeita.

Terveydentilan selvityksella tydsuhteen alussa tarkoitetaan tytterveyshuollon tai terveyskeskuksen
ladkarin tai hoitajan tekemaa haastattelua. Haastattelun yhteydessé tyontekijélle korostetaan
elintarviketydn hyvia hygieniakaytéantoja, kuten etta oireisena ei olla tdissé, tydnantajalle ilmoitetaan
elintarvikkeiden valityksella mahdollisesti tarttuvasta taudista ja hyvan kasihygienian merkitysta tydssa
korostetaan ja siihen koulutetaan. Todistus terveydentilan selvityksesté on vapaamuotoinen.

Laboratoriotutkimus tehd&an jos tyontekijalla on parhaillaan tai hanelld on edeltdavan kuukauden aikana
ollut kuumeinen ripulitauti. Laboratoriotutkimusta ei enda pyydeta oireettomilta tyontekijoiltd matkan
jalkeen.

Terveydentilan selvitys vaaditaan niiltd henkil6ilta, jotka kasittelevat sellaisia pakkaamattomia
elintarvikkeita, joita ei kuumenneta ennen niiden myyntia tai tarjoilua ja joiden valityksella
salmonellatartunta voisi levita. On hyva huomioida, etté elintarvike voi saastua salmonellabakteerilla
my0ds kuumennuksen jalkeen, minka vuoksi terveydentilan selvitys vaaditaan myds niilta henkil6ilta,
jotka kasittelevat pakkaamattomia elintarvikkeita kuumentamisen jalkeen.

Selvitys vaaditaan myds harjoittelijoilta ja muilta vastaavilta henkil6ilta, jotka toimivat tydpaikalla ilman
palvelussuhdetta vahintaén kuukauden. Selvitys vaaditaan ennen palvelussuhteen alkamista tai aina
silloin, kun tydsséolon aikana on perusteltu syy epdilld, ettéa tydntekija voi olla salmonellabakteerin
kantaja (kuumeinen ripulitauti tai esim. perheenjasenelta todettu salmonellatartunta). Henkilékunnan
terveydentilaselvityksistd annetaan tarkempia ohjeita THL:n ohjeessa Toimenpideohje
salmonellatapauksiin.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Myyntitiskin kylméavetolaatikosto oli ollut hieman koholla vuorokauden ajan. Lampdétila saatiin
tarkastuksen jalkeen laskemaan ohjelmoimalla lampédtila uudestaan.

Lampdtilojen poikkeamat tulee aina kirjata lomakkeelle, vaikka ei viikoittaisia [ampétiloja kirjattaisi.
6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio
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https://thl.fi/aiheet/infektiotaudit-ja-rokotukset/taudit-ja-torjunta/taudit-ja-taudinaiheuttajat-a-o/salmonella/toimenpideohje-salmonellatapauksiin
https://thl.fi/aiheet/infektiotaudit-ja-rokotukset/taudit-ja-torjunta/taudit-ja-taudinaiheuttajat-a-o/salmonella/toimenpideohje-salmonellatapauksiin

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
Gluteenitonta leivontaa ei tehda.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilupaikassa tarjolla olevista pakkaamattomista elintarvikkeista tulee antaa seuraavat tiedot:

« nimi (kirjallisesti)

« allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet seka

< aterian ainesosana kaytettavan tuoreen, jadhdytetyn tai jaddytetyn lihan alkuperamaa
(kirjallisesti).

-Pakkaamattomista elintarvikkeista annettavat tiedot voidaan vahittaismyynti ja tarjoilupaikassa antaa
myds suullisesti, jos elintarvikkeen ldheisyydessa olevassa julisteessa tai vastaavassa ilmoitetaan, etta
tiedot ovat saatavilla pyydettédessa henkilokunnalta, esimerkiksi tekstilla " lisatietoa allergioita ja
intoleransseja aiheuttavista ainesosista saa henkilékunnalta”. Taman liséksi tietojen on oltava
kirjallisessa tai elektronisessa muodossa.

-Valmiina ostettavista leivonnaisista tulee tietda myds tuotetiedot.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Isoista tukkupakkauksista otetut pulla- ja leipapussit olisi hyva merkita paivamaarilla.
Kuitit sailytetdan sahkodisessd muodossa vahintaan vuoden.

Lisatiedot

Toiminta oli tarkastetuilta osin vaatimusten mukaista.
Toimijalla on aina vastuu toiminnasta, myos tarkastuksella tarkastamatta jaaneiden asioiden osalta.

Oiva-raportin esillapito

Oiva-raportti tulee laittaa asiakkaiden nahtaville, paasisaankaynnin yhteyteen, sopivalle korkeudelle ja
selvasti havaittavaan paikkaan. Tarkoitus on etté asiakkaat voivat tutustua raporttiin ennen
ostopaatoksen tekemista. Toimijan tulee itse tulostaa Oiva-raportti asiakkaiden nahtaville.
Yritysten tulee myos linkittd& oiva-raportit verkkosivuilleen silloin, kun yritys markkinoi siella
elintarvikkeita. Linkitys tulee tehda oivahymy.fi -sivustolle, jossa raportit julkaistaan.

Taksa

Tarkastusmaksun suuruus maaraytyy valvontakohdetyypin ja siihen keskiméaarin kuluvan tarkastusajan
sek& kuntaliiton ohjeen mukaisen 80 euron tuntihinnan perusteella. Valvontakohteiden tarkastukseen
kaytetty aika siséltaa tarkastukseen valmistautumisen, tarkastuksen ja tarkastukseen liittyvat kirjalliset
tyot. Tarkastusmaksun lisaksi laskutetaan tarkastuskohtainen kdyntimaksu, joka on suuruudeltaan 40
euroa. Maksutaksa ja muutoksenhakuohje l6ytyvat osoitteesta: www.tampere.fi/lymparistoterveysyksikko

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki 297/2021

Euroopan parlamentin ja neuvoston yleinen elintarvikeasetus EPNAs 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston valvonta-asetus 625/2017/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Ruokaviraston ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta 980/04.02.00.01/2022/2
Komission taytantddnpanoasetus (EU) N:o0 931/2011 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksella
(EY) N:o 178/2002 elainperéisille elintarvikkeille asetetuista

jaljitettavyysvaatimuksista (jaljitettavyysasetus)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus lisaaineista (EY) N:o 1333/2008

Asetus (EU) 2017/2158 toimenpiteista elintarvikkeiden akryyliamidipitoisuuden vahentamiseksi ja
vertailuarvojen vahvistamiseksi

Ohje akryyliamidipitoisuuksien vahentamiseksi ja vertailuarvojen noudattamiseksi Euroopan komission
asetuksen (EU) 2017/2158 mukaisesti, Eviran ohje 17056/1
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https://vati.ruokavirasto.fi/vati-core/oivahymy.fi
http://www.tampere.fi/ymparistoterveysyksikko

Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset - Ruokaviraston ohje elintarvikealan toimijoille
4095/04.02.00.01/2020/5

Elintarvikkeiden mikrobiologiset analyysit - Ruokaviraston ohje valvontaviranomaisille
4094/04.02.00.01/2020/3

Tartuntatautilaki 1227/2016 ja tartuntatautiasetus 146/2017 muutoksineen

Terveyden ja hyvinvointilaitoksen ohje: Toimenpideohje salmonellatartuntojen ehkaisemiseksi
Maa- ja metsétalousministerion asetus erdiden elintarvikkeiden alkuperémaan ilmoittamisesta 218/2017
Oiva-arviointiohjeet rekisterdidylle elintarviketoiminnalle

Elintarviketieto-opas elintarvikevalvoijille ja elintarvikealan toimijoille, Ruokaviraston ohje 17068/2
Elintarvikkeiden pakastaminen ja jaadyttaminen elintarvikehuoneistoissa, Eviran ohje 16049
Ruokaviraston maaradys 12/2021 elintarvikevalvonnan valvontatiedoista

Hallintolaki 434/2003 31 -34 §,36 §,37§,398§,42§

Yhdyskuntalautakunnan alueellisen ympéristéterveydenhuollon jaoston p&atds jaoston toimivallan
siitdmisesta ymparistdterveyden viranhaltijoille 23.2.2023, § 7

Yhdyskuntalautakunnan alueellisen ympéristéterveydenhuollon jaoston paatdés 12.12.2024 § 23,
Tampereen alueellisen ympéristéterveyden valvontasuunnitelma vuosiksi 2025-2028
Yhdyskuntalautakunnan alueellisen ympéaristéterveydenhuollon jaoston paatés Tampereen
ympéristoterveyden taksan hyvaksymisestéa 5.6.2025, § 19

Maksu 280,00 €

Maksuperusteet
Elintarvikelaki 297/2021, 73 §, Alueellisen ymparistoterveydenhuollon jaoston paatds 5.6.2025, 19 §

Tarkastaja Terhi Sankelo
ELINTARVIKETARKASTAJA
+358505377826
terhi.sankelo@tampere.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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